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CORRIGE et PROPOSITION DE BAREME DE CORRECTION
Sujet DESIGN CULINAIRE : Buffet « Nouvel An chinois — téte de chat »

| A - ANALYSES 3,5 POINTS

a) Relevés graphiques

0,5'point par releve graphiqUe.... .. .omessasmemsissseissoivsysConTasersasssss e vesvsisyisiss o assims ssbisiessinsis 1,5 point
b) Principes de composition

A: rayonnement ; superposition ; entrecroisement ;

B : superposition ; enroulement ;

C : rayonnement ; superposition ; alternance

0,5 point par identification...........cooooiiiie Tt S e 1,5 point
c) et d) contraste fort et contraste faible

Quelques possibilités, voir oiseau ci-dessus

0,25 point par reperage COMECE ........ 0 trrreirraderiiricii sttt enes 0,5 point
| B - RECHERCHES 3 POINTS |
a), b) et c) ingrédients sélectionnés
Croquis des 6 ingrédients sélectionnés (0,5 point par croquis renseigné)..............c..cooevveveveenn.n. 3 points
| C - REALISATION 13,5 POINTS |

Principes de compasition (au moins 2 parmi ceux de l'oiseau)
Tous les principes doivent étre identifiés par écrit, tout principe identifié¢ mais absent de la composition
finale est compté comme une erreur, les principes de composition clairement identifiables sur la téte,
(on yérifiera qu'il n'y ait pas de zone non traitée remplacée par un aplat sensé étre une seule tranche
dgwdt par exempleiouidela pUrde dloliVe. )i s i siresmssasma i 4 points

Ingrédients identifiés par écrit (voir c) ) et reconnaissables par la forme, la taille, la texture, la couleur
........................................................................................................................................................ 4 points

La téte du chat et ses différentes parties (yeux, nez, cils, moustaches, langue...) sont nettement identifiables
notamment par la composition et les contrastes (forme, couleur, valeur...), les ingrédients recouvrent bien la
totalité de la téte

..................................................................................................................................................... 2,5 points
Maitrise graphique et soin

................................................................................................................................................................... 3 points
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